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Nigra Crémant

BLANC DE NOIRS | ERZEUGERABFULLUNG

0,75L
0::-':':0 REBSORTE Blanc de Noirs
@ QUALITAT Crémant
’f‘ GESCHMACK brut
ANBAUGEBIET Pfalz
LAGE traditionelle Flaschengérung
& TRINKTEMPERATUR ca. 6-8°C
WI VERZEHR- Perfekt als Apertif und fir lhre Anladsse zum Feiern
I¥  EMPFEHLUNG oder einfach nur solo.
CHARAKTERISTIK Zartgold im Glas mit feinperligem Mousseux
erinnert dieser Crémant an Aprikosen und
Hagebutten und wirkt besonders elegant am
Gaumen.
Restzucker ca. 10,0 ¢/l
Saure ca. 7,0 g/l
y. ] Alkohol ca. 12,5% Vol.
" N | G R IA ‘ INHALT 0,751
§ CREMANT GTIN Flasche 4006975205125
- 'DF;:F:;?R'S onih } GTIN Kartonage 4006975205132
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